Boczek parzony
1kg
Harderek

Przyprawa Kamis
do dan z ziemniakéw

2505
Kamis

Serek NaTurek

Camembert

z pieprzem, z ziotami
120 g

Turek

Serowa zapiekanka
ziemniaczana
KLY tatwy (O 20 minut {st 4 porcje

+ czas zapiekania
R U

SKLADNIKI:

* 6 duzych ziemniakéw - 100 g boczku
« 1 érednia cebula - 100 g sera gouda
100 g sera edamskiego + 150 g camemberta
+ 200 g $mietany 18% 1 duze jajko lub 2 mate
- tyzka przyprawy do dan z ziemniakéw
« tyzeczka solonego masta - oliwa lub olej do smazenia
- gatka muszkatotowa

PRZYGOTOWANIE:

Ziemniaki obierz i lekko podgotuj w osolonej wodzie.
Pokrdj na plasterki.
Cebule i boczek pokréj w drobna kostke. Podsmaz najpierw
cebule, na odrobinie oleju lub oliwy, nastepnie dodaj boczek
Gy beda gotowe, dotoz plasterki ziemniakéw i delikatnie
wymieszaj.
. Sery, poza camembertem, zetrzyj na tarce o duzych oczkach.
Ser plesniowy pokrdj w plasterki
W misce wymieszaj jajko, $mietane i przyprawe do dari
2 ziemniakéw.
. Wysmaruj zaroodporne naczynie lub patelnie masfem.
Wyt62 ziemniaki wymieszane z cebulka i boczkiem tak,
by réwno wypetnity naczynie.
. Zalej masa jajeczno-serowa i potrzasnij kilka razy naczyniem,
by réwno sie po nim rozeszta.
. Na wierzchu utéz plasterki sera camembert i posyp
galka muszkatotowa
8. Piekarnik rozgrzej do 200°C i zapiekaj danie okolo 15-20 minut,
ai ser na wierzchu stworzy chrupiac skorupke.
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Ser twardy
Gouda, Edamski
1kg

OSM Wioszczowa "
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